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Terra Negre
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Varietats : 45% Carinyena, 45% Garnatxa i 10 % Syrah
Tipus de sol : calcari-argilos

Altitud de les vinyes: 250 mts

Certificacio: Produccid Integrada

Vinyes : propies ubicades a La Serra d'Almos i Darmos
Crianca: 14 mesos es barrica de roble frances

Produccio total
40.000 ampolles

Grau Alcoholie : 14,5°

Viticultura i el.laboracié:

Verema manual i fermentacid6 amb control de
temperatura, maceracié de les varietats per separat
en diposits inox durant 12-20 dies. Clarificacio lleugera
i filtrat obert per tal de preservar el maxim d'aromes i
respectar la integritat del vi.

Nota de tast

A la vista, presenta un color cirera picota molt
intens, amb reflexos violetes i capa molt fosca.
Aromes de fruits de bosc i bosc, tons d'eucaliptus
i algun record floral. En boca és sabords i molt
golds, amb tanins madurs que li donen una bona
estructura, i un punt d'acidesa molt equilibrat,
amb tocs de fruits vermells.
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Varietal de raim predominant: La Garnatxa Negre.

Altres varietats: Podria incloure Syrah, Carinyena o Cabernet
Sauvignhon, depenent de I'assemblatge.

Caracteristiques del Vi Color: Vermell robi intens amb reflexos
violacis.

Aroma: Notes fruiters de fruits vermells madurs (cirera, gerds).
Tocs especiats (pebre, clau) i d'herbes mediterranies.

Sabor: Entrada suau i sedosa. Bona estructura, amb tanins
rodons. Final persistent amb un toc mineral i especiat.

Elaboracié Verema: Manual, amb seleccid dels millors raims.

Vinificacié: Maceracié controlada per extreure color i aromes.
Fermentacio a diposits d'acer inoxidable. Afinament en ampolla
abans de sortir al mercat.

Maridatge Ideal per acompanyar: Carns vermelles a la graella.
Guisats tradicionals. Embotits curats. Formatges semicurats o
curats.

Temperatura de servei 14-16°C per ressaltar la seva frescor i
estructura. Graduacid Alcoholica Aproximadament entre el
13.5% i el 14.5% (consulteu etiqueta).

Notes Addicionals Un vi que destaca per la seva autenticitat i
per ressaltar les qualitats de la Garnatxa Negre, una varietat
emblematica de la Mediterrania. Ideal per gaudir en moments
especials o en un bon apat. Recomanacié Permetre que el vi
respiri uns 20-30 minuts abans de servir perque desplegui tot el
potencial.



